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INTRODUCCION
1l

“ ¥ La acidez libre y el rendimiento graso son los parametros mas relevantes en el
& control de calidad de la aceituna y en el pago por calidad a los olivicultores.
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DT: desviacion tipica; ETVC: error de validacion cruzada; r2: coeficiente de determinacion

CONCLUSIONES

X Se ha puesto a punto un método de analisis para la determinacién instantanea a su llegada a la
almazara/laboratotio de los parametros acidez, rendimiento graso y humedad en aceitunas en pasta, lo que
permitira tanto el pago por calidad a los agricultores, como la clasificacion de la materia prima previamente a su
procesado.

X El parametro acidez requiere monitorizaciéon durante su uso en rutina en la préxima campaifia (2005/2006).

TRAB AJOS EN Estafl e.n desarrollo calibraciones NIRS en aceituna 11.1tact.a (z§c1dez,
rendimiento graso y humedad). Los resultados obtenidos indican la
DESARROLLO posibilidad de obtenciéon de modelos de elevada capacidad predictiva.




